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1. Modelle und Varianten v

1.1 Modell-Varianten Pastakocher Standgerite

Einzelbecken: TW 300
TW 400

1.2 Modell-Varianten Pastakocher Einbaugerite

Einzelbecken: TW 300
TW 400

Hinweis:
Massskizzen, Einbaupldne sowie Elektroschemas kdnnen bei Gastrofrit AG angefordert werden.
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2.Technische Daten

2.1 Elektro-Anschluss:
3 NAC400V (3L + N + PE)

2.2 Abmessungen (mm)

))

TW-300 300 850/900 600

Normhohe 850/900mm mittels zusatzlichem Unterbau
Zur Verbindung zweier Einzelgerate ist ein Verbindungssteg erhaltlich.
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3. Aufstellen des Apparates v

Beim Aufstellen des Apparates sind die folgenden Punkte zu beachten:

1.Der Abstand von der Riickwand der Pastakocher zur nachsten Wand muss mindestens
100 mm gross sein.

2.Das Pastakocher Standgerat darf nicht auf einer brennenden Unterlage stehen bzw.in eine
brennende Einheit eingebaut werden. Es gelten zusatzlich die értlichen Sicherheits-,
Feuerpolizei- und Bauvorschriften. Ebenso sind die Vorgaben des Lebensmittelinspektorates
zu beachten.

3.Das Gerat darf nur durch ausgebildetes Fachpersonal angeschlossen werden. Wenn das Gerat
das erste mal an den Strom angeschlossen wird, ertént wegen der autom. Einjustierung des
Hubmotors ein Rattergerausch (Gilt nur fur Gerate aufgrund der Option Korbhebeautomatik)

4.Der Pastakocher ist ein feststehender Apparat. Die Rollen sind lediglich zur Erleichterung von
Unterhalts- und Reinigungsarbeiten vorgesehen. Diese knnen je nach Bedarf durch
einfaches Ausklinken entfernt werden.
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5.Die Normhohe des Apparates betragt 850mm.
Diese kann je nach Bedarf mit einem Unterbau
auf 900mm erhoht werden.
Vorgehensweise:

1. Muttern (6Stk) an der Innenseite des Bodens |6sen
2.Unterbau einschieben, Muttern wieder anziehen

6.Nach dem Aufstellen des Gerdtes muss der Stecker zugénglich sein

3.1 Standfestigkeit

Wegen ungeniigender Standfestigkeit darf der Pastakocher TW 300 nicht frei aufgestellt werden.
Das Gerdt muss mit den im Lieferungsumfang enthaltenen Winkelbleche befestigt werden.

Befestigungs-Varianten:
1.An einer weiteren Friteuse
2.An einem Kiichenmobel
3.An der Wand
4.Am Boden

Fir die Befestigung in Blech kénnen normale Blechschrauben verwendet werden, in eine Wand oder
am Boden empfehlen wir Schrauben mit Diibel zu verwenden.
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4, Gefahrenhinweise

Das Teigwarenkochgerat in aufgeheiztem Zustand nie verschieben!
Das Herausnehmen des Auffangbehalters zum Auswechseln des Wassers, darf nur nach Abkalten des
Wassers auf Raumtemperatur (max.60° C) erfolgen.
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5.Reinigung, Wasserwechsel v

- Gerat abschalten, Ein/Aus Taste . dricken

- Ablaufhahnen 6ffnen und Wasser in Sammelbehalter (Wassertemperatur max.60° C) oder bei Kanalisa-
tionsanschluss direkt ablassen

- das verbrauchte Wasser in den Ausguss wegleeren

- den leeren Sammelbehélter wieder im Gerat plazieren
Das Bassin wird gereinigt,indem man Wasser, unter Beigabe von kalkldsendem Reinigungsmittel im
Gerat aufkochen lasst.
Keine spitzen Gegenstande sowie Stahlwolle oder dhnliches verwenden

- Gerit wieder abschalten Ein/Aus Taste @) dricken

- das Heizelement hochziehen, seitlich wegschwenken

- Verschmutzung mit Burste entfernen

- Schmutzwasser in den leeren Sammelbehélter

- griindlich nachspiilen, und austrocknen

- Gerét nicht mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen
- Heizelement wieder im Gerat platzieren

- eventuell nasse Netzstecker vor Wiederbeniitzung trocknen

- der Pastakocher ist wieder einsatzbereit

Gerat nicht im Geschirrspiilautomat reinigen
Samtliche Bleche sind aus rostfreiem Stahl gefertigt und kénnen mit einem handelstblichen Chrom-

stahlreiniger behandelt werden, keine spitzen Gegenstande sowie Stahlwollen oder dhnliches verwen-
den.
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5.1 Abgliihen der Heizstdabe v

Der Pastakocher besitzt ein Heizelement, welches sich durch Thermisches erhitzen (Ablgiihen) selbst
reinigt. Sobald das Heizelement hochgezogen wird, schaltet es ab. Durch konstantes driicken der grauen
Ein/Aus Taste ‘ wird das Abschalten tberbrickt.

- Gerat grundlich reinigen

- Wasser im Becken belassen

- Heizelement hochziehen und seitlich abschwenken

- kontrollieren, dass sich keine brennbaren Gegenstande in der Ndhe des Heizelementes befinden

- Ventilation auf volle Leistung schalten, damit der entstehende Rauch abzieht

- Ein/Aus-Taste dricken ‘

- auf ca. 100° Temperatur reduzieren

- graue Ein/Aus Taste ‘ konstant (2-3 Minuten) driicken, sobald das Heizelement anfangt zu gliihen
und kein Rauch mehr aufsteigt kann die graue Ein/Aus Taste ‘ wieder losgelassen werden

- dass Heizelement erkalten lassen und im Wassergefillten Becken plazieren und abbursten
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6.Bedienung v

Bestimmungsgemasser Gebrauch des Gerates: kochen von Nahrungsmitteln (ausschliesslich).

Betriebsbereitschaft:

- Kontrollieren, ob die vorhandene Voltzahl mit dem Leistungsschild des Gerates tibereinstimmt und die
Absicherung gentigend ist!

- Gerat mit Deckel oben 6ffnen und hinten am Gerat aufstecken

- Korb entfernen

- Ablasshahn schliessen: waagrecht = geschlossen (senkrecht = getffnet)

- Behiélter mit Wasser fiillen

Wasserfiillung:

siehe unter: 2. Technische Daten
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Kochvorgang

- Ein/Aus Taste drticken @)
- Thermostat auf gewtinschte Temperatur einstellen -ﬁ-
- wenn die Anzeige blinkt, muss das Wasser zuerst auf die gewahlte Temperatur aufgeheizt werden
- Kochgut in Korb oder Portionenbecher legen
- Korb ins Kochbecken stellen
- sobald das Kochgut die gewiinschte Garzeit erreicht hat, Korb
anheben und zum Abtropfen an Biigel hangen

Achtung:

Das Pastakocher ist nur fiir beaufsichtigten Betrieb zugelassen.
Wenn wéhrend des Betriebes Wasser nachgefiillt wird, unbedingt dieses langsam und sorgfiltig
einfiillen, um Spritz- und Verbrennungsgefahr zu vermeiden.
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6.1 Bedienungselement (Grundausstattung)

Die Bedienung des Teigwarenkochgerdtes erfolgt iber die stirnseitig montierte Folientastatur.
Die Tasten durfen nicht mit spitzen Gegenstanden bedient werden, ebenso ist das Reinigen mit
agressiven Mitteln nicht gestattet.

Funktion der einzelnen Tasten:

Timer / Korbhebeautomatik
optional

Wasserfiillung

optional
Ein/Aus Schalter Doppelkorb-
hebeautomatik
nur TW 400
Abschwemmung
optional

Anzeigefenster Temperatur + /-
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6.1.1 Gerat Ein- Ausschalten

- Ein / Aus Taste driicken

-> Anzeige Solltemperatur

-> Solltemperatur blinkt wenn Temperatur
noch nicht erreicht

6.1.2 Aktuelle Wassertemperatur

- Temperaturtaster +/- gleichzeitig driicken

6.1.3 Standbyfunktion

->Wenn wahrend 45 Min. mit dem Gerat
nicht gearbeitet wird, geht die Temperatur
automatisch auf 50 Grad zurlick.

GASTROFRIT

v

fivis - 90

s < 59

wmoe 30

SCHLEGELGRUPPE




Bedienungsanleitung Pastacooker

6.1.4 Korbhebeautomatik

- Korbhebetaste | /11 / lll driicken
-> Korb senkt sich
-> Korb fahrt nach erreichter Zeit aus

- Korbhebetaste I /11 / 1l 10 Sekunden driicken

- Mit +/- Taste Zeit verandern @ajm

- Gleiche Korbhebetaste I / 11/ 1ll zum speichern
erneut driicken

(nur TW 400)

- Doppelkorbtaste driicken

- Mit +/- Taste Korbauswahl veranden -i-
(links, beide Korbe, rechts)

- Zum speichern Doppelkorbtaste
erneut driicken

GASTROFRIT

v

adn 1:22

6.1.5 Korbhebeautomatik - Zeit andern

050

6.1.6 Korbauswahl fiir Korbhebeautomatik

fives < 90
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6.1.7 Wasserbefiillung

- Taste Wasserbefillung driicken }

-> Befiillung lauft vorprogrammierte Zeit BEFULLUNG

-> Werkseinstellung / 3 Min. in
(erneutes driicken - Wasserbefiillung Stop)

6.1.8 Wasserbefiillung - Zeit / Menge @ndern

- Taste Wasserbefiillung 10 Sekunden driicken

-> Befillung lauft ]

->Wenn gewiinschte Fillmenge erreicht IBER{VENI_B]EH{LLUNG

- Taste Wasserbefillung erneut driicken est. mitiaste
(Wassermenge / Fiillzeit wird gespeichert)

6.1.9 Abschwemmung

- Taste Abschwemmung driicken

-> Ein / Aus Rhythmus Abschwemmung lauft ABSCHWEMMUNG
-> Werkseinstellung / mittel mittel

(erneutes driicken Abschwemmung aus)

6.1.10 Abschwemmung - Modus andern

- Taste Abschwemmung 10 Sekunden driicken

- Mit +/- Taste Intensitat verandern «sim
sehr schwach-schwach-mittel-stark-sehr stark ABSCHWEMMUNG
+/- sehr stark

- Zum speichern Taste Abschwemmung
erneut driicken
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7. Optionen e

Die Friteuse kann mit einer Option erganzt werden, die den Fritiervorgang vereinfachen, resp. die
Arbeit erleichtern.

7.1 Bedienungselement mit Korbhebeautomatik

Bedienung Korbhebeautomatik

Pastacooker einschalten:

- Gerat mit Wasser fullen

- Ein/Aus Taste 1x driicken @)

- Hubmotor fahrt aus

- Korb mit einer Menge x fillen

- Temperatur mittels Taste auf die gewiinschte Temperatur stellen

- wenn die Anzeige blinkt, muss das Wasser zuerst auf die von lhnen gewdhlte Temperatur aufgeheizt
werden.

- die gewlinschte Korbhebetaste I/11/1ll f, driicken

- Hubmotor fahrt ein

- gewlinschte Kochzeit abwarten

- eingegebene Zeit lauft ab und der Korb fahrt automatisch auf

Programmierung Korbhebeautomatik

Pastacooker einschalten:

- die gewlinschte Korbhebetaste I/11/1ll f, 10 Sekunden drticken
- die von lhnen gewiinschte Zeit mit der +/- Taste -@I einstellen
- zum speichern der Zeit Korbhebetaste I/11/1ll erneut driicken
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8. Kundendienst, Wartung

Wenden Sie sich bei Betriebsstorungen an die GASTROFRIT AG in Rorschach (0800 823 825 Gratis-Tel fir
CH). Das Gerat darf nur durch ausgebildetes Fachpersonal repariert und angeschlossen werden.

Hinweis (nur fir Reparatur-Dienst mit Gastrofrit-Schulung):
Bevor man die Blende nach vorne klappt, muss die Tire gedffnet werden! Achtung! Vor dem Zugang zu
den Anschlussklemmen mussen alle Netzstromkreise abgeschaltet sein.

Wichtig:

Bitte geben Sie bei jeder Meldung an die Servicestelle den Apparatetyp und die Apparatenummer
an (Innenseite der Tiire).

Es ist empfehlenswert, den Typ und die Nummer nachfolgend einzutragen.

Regelmassige Wartung kann die Lebensdauer Ihres Gerdtes verlangern. Mit einem Service- und
Wartungsvertrag konnen Sie den Hersteller beauftragen, ¥2-jahrlich lhr Gerat zu checken. Genauere
Informationen zu den Servicevertragen erhalten Sie unter Gratis-Tel 0800 823 825 oder unter
www.gastrofrit.ch.
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8.1 Mégliche Stérungen

Vermeiden Sie Fehlermeldungen und priifen Sie deshalb vor Anforderung eines Monteurs, ob

- die Sicherung der elektr. Zuleitungen intakt sind

- der Stecker eingesteckt ist

- der Hauptschalter am Apparat oder auch extern eingeschaltet ist
- der Apparat richtig in Betrieb gesetzt wurde
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9, Konformitat

EU/JE
KONFORMITATSERKLARUNG
DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARATION DE CONFORMITE

We GASTROFRIT AG

(Name des Anbieters) (supplier's name) (nom du fournisseur)

Weiherstrasse 11, CH-9400 Rorschach

(Anschrift) (address) (adresse)

erkléren in alleiniger Verantwortung, dass das Produkt
declare under our sole responsibility that the product
déclarons sous notre seule responsabilité que le produit

TW-300/ TW-400 / TWT-250

(Bezeichnung Typ oder Modell), Los-, Chargen- oder Serienummer, moglichst Herkunft und Stickzahl)
(title and/or number and dat of issue of the standard(s) or other normative document(s))
(titre et/ou no. et date de publication da la (des) norme(s) ou autre(s) document(s) normatif(s))

auf das sich diese Erklarung bezieht, mit der/den folgenden Norm(en) oder normativen Doku-
ment(en) Ubereinstimmt.

to which this declaration relates is in conformity with the following standard(s) or other
normative document(s)

auquel se référe cette déclaration est conforme a la (aux) norme(s) ou autre(s) document(s)
normatif(s)

EN 60 335-2-63.1993 / EN 55014.1993 / EN 55014-2.1997 / EN 61000-3-2; -3-3.1995

(Titel und/oder Nummer sowie Ausgabedatum der Norm(en) oder der anderen normativen Dokumente)
(title and/or number and date of issue of the standard(s) or other normative document(s))
(titre e/ou no et date de publication de la (des) norme(s) document(s) normatif(s))

Gemaéss den Bestimmungen der Richtlinie(n); following the provisions of Directive(s);
conformément aux dispositions de(s) Directive(s)
(falls zutreffend) (it applicable) (le cas échéant)

73/23/EWG

(Ort und Datum der Ausstellung)
(Place and date of issue)
(Lieu et date)

d Unterschrift oder gleichwertige Kennzeichnung des Befugten)
dhd signature or aquivalent marking of authorized person)
-ﬁzﬁ du signataire autorisé)

Rorschach, 16.11.01

GASTROFRIT
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