KURZANLEITUNG

Friteuse Standard electronic

F-200/300/400/F2-400

Timer/
Clean System
optional

Ein/Aus Schalter

swiss made von:

Anzeigefenster

Gerat Ein- Ausschalten

- Ein / Aus Taste driicken

-> Anzeige Solltemperatur

-> Solltemperatur blinkt wenn Temperatur
noch nicht erreicht

Aktuelle Oeltemperatur
- Temperaturtaster +/- gleichzeitig driicken

Timerfunktion

- Timertaste driicken
- Signalton nach Ablauf der Zeit
-> Werkseinstellung Timer - 90 Sek.

Timerzeit andern

- Timertaste 10 Sekunden driicken
- Mit +/- Taste Zeit verandern -ﬂ-

- Timertaste zum speichern erneut driicken

Standbyfunktion

->Wenn wahrend 45 Min. mit dem Gerat
nicht gearbeitet wird, geht die Temperatur
automatisch auf 130 Grad zurtick.

Bedienung Optionen siehe Riickseite
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KURZANLEITUNG Friteuse Standard electronic

swiss made von:

F-200/300/400/F2-400

Bedienung Optionen

Clean System
‘ - Gerat zuerst ausschalten

- Taste Clean System driicken
-> Pumpe lduft vorprogrammierte Zeit
-> Werkseinstellung / 3 Min.

(erneutes driicken - Pumpe Stop)

Clean System - Zeit andern

- Taste Clean System 10 Sekunden driicken

-> Pumpe beginnt zu laufen

->Wenn gewiinschte Pumpmenge erreicht

- Taste Clean System erneut drlicken
(vergangene Pump- Laufzeit wird gespeichert)
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best. mit Taste

SCHLEGELGRUPPE




